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Le terroir
Le sens du mot « terroir »:

4 champs de signification ( Emmanuelle Vaudour)

Agrocultural ou 

« terroir-matière »

Repose sur les 

aptitudes 

naturelles du 

milieu (sol, sous-

sol, climat)

Territorial ou 

« terroir-espace »

Repose sur 

l’organisation dans 

l’espace des lieux 

de production 

parfois ancienne 

actuellement aire 

délimitée

Identitaire ou 

« terroir-

conscience »

Repose sur la 

conscience 

collective d’une 

identité 

particulière , 

patrimoine, 

langue, 

architecture 

Publicitaire ou 

« terroir-slogan »

Reprend des 

éléments des 

points précédents

En commun: origine , pérennité, spécificité, typicité
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L’agro-terroir
Il résulte de l’histoire géologique, climatique du lieu, de leurs interactions , de la 

pédogénèse qui en résulte.

Formation des 

roches 

(sédimentaires, 

volcaniques, 

métamorphiques

…

Construction du 

relief suite à des 

phénomènes de 

tectogénèse

L’érosion va 

s’attaquer au relief

Fonction de la 

nature, de la 

disposition des 

roches et du 

climat

Roche-mère= matériau à partir duquel le sol se construit

Les formations superficielles peuvent être transformées en sol: ce sont 

des éléments essentiels des terroirs en tant que dépôts ou formes 

spécifiques du relief.
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L’agro-terroir

Les roches et les formations superficielles subissent l’érosion: 

éboulements, ravinements, dissolution

+ organismes vivants ( végétal et/ou animal)

Formation d’un sol qui acquièrent des caractéristiques qui peuvent 

évoluer dans le temps= pédogénèse
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Le terroir
Enchaînement des facteurs dans la création des terroirs viticoles

Géologie

Type de roches, 

disposition et 

création des 

reliefs

Paléoclimats

Formes du relief, 

formations 

superficielles, 

types de sols

Climat

Potentialités 

viticoles

Actions de 

l’Homme

( histoire, 

aménagement, 

économie…)

Terroirs viticoles

6 avril 2023
A P P E L L A T I O N  D ’ O R I G I N E  C O N T R Ô L É E  



Rappel:
définition internationale du terroir

Résolution OIV/VITI 333/2010 – Tbilissi- 25/06/2010-

Definition of vitivinicultural « terroir »:

« Vitivinicultural « terroir « is a concept which refers to an area in which collective knowledge
of the interactions between the identiable physical and biological environment and applied viti-
vinicultural practices develops, providing distinctive characteristics for the products originating
from this area ».

« Terroir » includes specific soil, topography, climate, landscape characteristics and 
biodiversity features.

Résolution OIV/VITI 333/2010 – Tbilissi- 25/06/2010-

Définition d’un terroir  vitivinicole:

Le terroir Vitivinicole est un concept qui se réfère à un espace sur lequel se développe un 
savoir-faire collectif des interactions entre un milieu physique et biologique identifiable et les 
pratiques vitivinicoles appliquées, qui confèrent des caractéristiques distinctives aux produits 
originaires de cet espace.

Le « terroir » inclut des caractéristiques spécifiques du sol, de la topographie, du climat, du 
paysage et de la biodiversité.
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