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Intéerét de la tracabilité des cepages

—> Tracabilité: possibilité de suivre un produit aux différents stades de sa

production, de sa transformation et de sa commercialisation, notamment dans
les filieres alimentaires.

| l I I Tracabilité de la chaine

Il est possible de surveiller le
mouvement des produits au

cours de procédés multiples
I I I I (entre les fabricants).

I wlr I vL Tracabilité interne
- - > Il est possible de surveiller
le parcours des produits au
T I T I cours d'un méme procédé.

https://www.keyence.fr/ss/products/marking/traceability/basic_about.jsp



Intéerét de la tracabilité des cepages

—

DGCCRF
Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression

des fraudes

—> La réputation des vins francais justifie de garantir au consommateur francais

ou étranger que les produits sur le marche respectent les regles propres a ce secteur.
Les agents de la DGCCRF ont ainsi pour mission de s’assurer de la loyauté des
produits et des informations delivrées aux consommateurs. Les contrbles et enquétes

sont effectués tout au long de la chaine de production et jusqu’a la distribution
chaque année.

https://www.economie.gouv.fr/dgccrf/les-missions-de-la-dgccrf-dans-le-secteur-vitivinicole-2020-2021



Intéerét de la tracabilité des cepages

Vins sans appellation d’origine ou indication géographique (VSIG)
Avec mention de cépage et/ou du millésime

Procédure de certification aupres de FranceAgriMer
Vins : cepage et millesime - 01/01/2009

Depuis la récolte 2009, le cépage et le millésime peuvent figurer sur
les bouteilles de vin sans indication géographique. Ces mentions
sont certifiées par FranceAgriMer, établissement public administratif
sous la tutelle de I'Etat, et contrélées par la DGCCREF.

Tout professionnel (négociant, producteur, caviste ou cave coopérative) souhaitant embouteiller, commercialiser en
yrac (vin a la tireuse) ou exporter en vrac des VSIG avec mention de cépage ou de millésime doit obtenir un agrément.
Il doit pour cela proposer a la validation de FranceAgriMer un systeme documentaire (regisire de coupage
documents d'accompagnement du vin...) permettant d'assurer|la tracabilité du cépage etlou du millesime.
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Méthodes physico-chimiques

Verification of imported red wine origin into China using multi isotope and
elemental analyses CHEMISTRY | 2019

Hao Wu?, Ling Tian”, Bo Chen?, Baohui Jin?, Bin Tian/, Ligi Xie?, Karyne M. Rogers°,
Guanghui Lin®**
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Méthodes physico-chimiques
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Méthodes physico-chimiques

Value of high-performance liquid chromatographic analysis of
anthocyanins in the differentiation of red grape cultivars and red ~ JOURNAL OF

2001
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Eugenio Revilla®*, Eva Garcia-Beneytez , Félix Cabello’, Guillermo Martin-Ortega®,
José-Maria Ryan'*
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Absorbance at 280 nm (mAU)

Méthodes biochimiques

Chromatographie hydrophobe
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Méthodes biochimiques

Electrophorese
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Méthodes biochimiques

Electrophorese
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SDS-PAGE de différentes fractions de protéines du vin



Méthodes biochimiques

Electrophorese bidimentionnelle
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Méthodes biochimiques

Electrophorese bidimentionnelle

Protéomique d’une baie de Nebbiolo a maturite
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Meéthodes moléculaires

Marqueurs de ’ADN

Catégorie

Variation

Taille de la zone
polymorphique

Nombre de sites
polymorphes par génome

RELP bi-alléliques
Minisatellite
(VNTR)
Microsatellite
(STR)

SNp

CNp
(Ou C\'\«J

Ponctuelle (site de restriction)

Répétition: (16 a 25 nt),,
n=50a500

Répétition : (2a 6 nt),,
n=>5a50

Ponctuelle (n'importe ol1)

Nombre de copies
n=0a?

Quelques nucléotides
1a20kb

20a 300 pb

1 ou quelques pb

1 kb a plusieurs Mb

Environ 10°

Quelque 10°
Environ 5 x 10°

> 10x10°

?



Meéthodes moléculaires

Extraction et purification de ’ADN

CTAB —
Wz,

Colonne
d’hydroxyapatite

ADN

CTAB = cétyltriméthylammonium bromure \



Analyse des marqueurs microsatellites

Microsatellites
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m Marqueur = paire d’amorces spécifiques bordant le microsatellite




Analyse des marqueurs microsatellites

Amplification des microsatellites
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Analyse des SNP

SNP: Single Nucleotide Polymorphism)

Individu A Individu B

g \ Hybridation E /
g \ Elongation - PCR ; /

lumidre N\ Visualisation par mesure de la fluorescence / lumiére
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